
.

Características Generales:

Costados y frente en acero inoxidable
Patas de 4” en acero inoxidable con certificación NSF
Válvulas de gas certificadas por CSA
Termostato de seguridad para el horno.
Gratinador bajo la plancha.
Charolas de derrames fabricadas en acero
inoxidable en gratinador y quemadores.

Horno
Interior  de acero inoxidable.
2 parrillas cromadas a niveles diferentes
Capacidad calorífica de 20,000 btu/hr
Medidas interiores: 665 frente x 580 fondo x 365 altura (mm).
Termostato de 300° a 100° C

Parrillas
Quemadores Tipo Cúpula para fácil limpieza de hierro 
fundido, con capacidad de 30,000 btu/hr recubiertos con 
pintura de alto calor.
Parrillas de 12” x 12” de hierro fundido y recubiertas con 
pintura de alto calor.

Plancha
Plancha de Acero A-36  pulida a grado sanitario
Quemadores aluminizados con capacidad de 20,000 
btu/hr
Guardas de plancha en acero inoxidable calibre 14.

cg 61 pd
estufa con 6 quemadores, horno, 

plancha de 2’ y gratinador

-
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DIMENSIONES GENERALES

VISTA FRONTAL VISTA LATERAL VISTA SUPERIOR

Instalación de conexión al gas:
• Equipos a baja presión
• Presión requerida gas lp 11” Columna de Agua
• Presión requerida gas natural 5” Columna de Agua
• Entrada principal de gas ¾” NPT macho.
• Consumo total del equipo: 240,000 BTU's/Hr

*Acotaciones en mm

*Acotaciones en mm

768

900

283

Ø 3/4"
 NPTM

1524

768 505

607

50

ANCHO mm LARGO mm ALTO mm

CG-61PD 217 285 890 1630 1150 1.67

CODIGO
PESO DEL 

EQUIPO (KG)

PESO DEL 
EQUIPO 

ENHUACALADO

MEDIDAS DEL EQUIPO ENHUACALADO
m3 
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